Wirtshausmenii

Kerndlbrot vom Pleiskirchner B&ck” | Butter & Grammelschmalz

kkx

SUlzchen von Wels & Stér | Krdutersauce | Kraut & RGben

*

Beef Tatar ,1612" | Cornichons & Silberzwieberl | Eigelbcreme | getoastetes Brot

*

Erdapfelbaunkerl | Olivendl| geschmorte milde Paprika | Parmesan

*

Ravioli von der geschmorten Ente | getriffelte Pastinakenwurzel | Egerlinge
*
Eismeer Lachsforelle & Miesmuscheln | Sylter Sauce | Krduterreis | Fenchel & Gurke
oder
Gekochte Ochsenschulter & Mark | Rosterddpfel | Apfelkren | Spinat
*
Ofenschlupfer mit Apfel & Birn | Vanillesauce | Mohneis
oder

K&se von der Jamei Leibspeis & Affineur Waltmann

3Gang 69€ | 4Gang79€ | 5 Gang 89 €
(inkl. Brot Gedeck)

Weinbegleitung je 0,11
3Gang28€ | 4Gang 37 € | 5Gang 45 €

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise abschlieBen kénnen.



Wirtshaus Huberwirt

Vergessenes. Geliebtes. Traditionelles. Bayerische Wirtshausgerichte

Vorne weg
Kerndlbrot vom Pleiskirchner Back”™ | Butter & Grammelschmalz  per Person / nur tischweise 3.50 €

Vorspeisen

SUlzchen von Wels & Stér | Krdutersauce | Kraut & RUben 18 €
Romanaherzen mariniert mit Knobi - Joghurtdressing | geb. Krduterseitlinge | Knusper 14 €
Beef Tatar ,1612" | Cornichons & Silberzwieberl | Eigelbcreme | getoastetes Brot 19 €
Suppe

Rindssuppe ,,Huberwirt” | gekochter Leberkndderl | feines WurzelgemuUse 8 €
Schaumsuppe vom Grillgemuse | Schninkengrissini 8 €

Zwischengang

Kalbslungerl | Serviettenkndderl | feines GemUse 18 €
Erdapfelbaunkerl | Olivendl| geschmorte milde Paprika | Parmesan 19 €
Ravioli von der geschmorten Ente | getrUffelte Pastinakenwurzel | Egerlinge 20 €
Hauptgang

SpieBB von Garnelen & Rotbarsch | Curry Safran Dip | wilder Broccoli & Kurbis 30 €

Eismeer Lachsforelle & Miesmuscheln | Sylter Sauce | Krauterreis | Fenchel & Gurke 31 €
Spinatknéderl | braune Butter | Parmesan | Schnittlauch | gehobelter Schw. Triffel 24 €

Szegediner Gulasch vom Strohschweind!| | Sauerrahm | Petersilikartoffel 25 €
Steak Frites _ Rinderfilettournedos | Pommes Frites | Sc. Bernaise | Bittersalate 49 €
Gekochte Ochsenschulter & Mark | Rosterddpfel | Apfelkren | Spinat 30€
Kalbsleber in Rotweinjus | Polentaschnitte | Selleriepuree | Karotten 29 €
Wiener Schnitzel vom Kalb | Erdépfel-Gurkensalat | Preiselbeeren 32€

Extra Beilage

Kleiner Blattsalat mit Tomate & Gurke 6 €
Dessert

Joghurt Créme Brulee | Schwarzbeerkoch | Schwarzbeer Joghurteis 16 €
Ofenschlupfer von Apfel & Birn | Vanillesauce | Mohneis 16 €
Wiener Palatschinken mit Wachauer Marillenmarmelade | Vanilleeis 15€
Nocke hausgemachtes Eis oder Sorbet 3€

Kase von der Jamei Leibspeis & Affineur Waltmann 19 €



Aperitif 0,1
Aperitif des Tages

Winzersekt blanc, Weingut Schmitts Kinder, Randersacker, Franken
Winzersekt rose, Weingut Reichsrat von Buhl, Deidesheim, Pfalz
Alkoholfreier Prisecco, Manufaktur Geiger, Schlat, Wurttemberg
Alkoholfreier Sparkling TEA, Copenhagen Sparkling Tea Company

Exklusive Biere

Obertrumer Original ,,Zwickl" vom Fass
Trumer Pils ,,Pfiff" vom Fass

Trumer Pils vom Fass

Trumer Pils ,,Freispiel*

Brauerei Hopf WeiBbier

Brauerei Hopf Leichte WeiBe

Brauerei Hopf , Alkoholfrei*
Tegernseer Hell vom Fass

Tegernseer Dunkel

Giesinger Brau, MUnchen Giesinger Erhellung

Wasser

Wasser AQua Monaco still / prickelnd
Wasser AqQua Monaco still / prickelnd
Tafelwasser prickelnd

Leitungswasser

Safte & Limonaden

Saft Schorlen Wolfra Safte
Apfel | Traube | Johannisbeere | Orange | Mango

Safte Nahmen

0,301 0,50l
0,20l
0,301
0,33l
0,50l
0,50l
0,50l
0,301 0,50l
0,50l
0,33l

0,70l
0,33l
0,70l
0,70l

0,301 0,501

0,25l

Riesling | Morellenfeuer | WeiBer Pfirsich | Aprikose | Apfel-Quitte | Rhabarber | Boskop

Fritz Cola | Cola light | Orange
Monaco Tonic Water | Bitter Lemon
Rauch Eistee Zitrone | Bio Limo Zitrone

Kaffee & Tee

Kaffeerdsterei Klaus Rechenauer, Schechen
Tasse Kaffee

Espresso

Espresso Macchiato

Espresso Doppio

Espresso Doppio Macchiato

Cappuccino

Gerne bieten wir Innen unsere Kaffees auch koffeinfrei an.

Trinkschokolade, Zotter
Tee BIOTEAQUE, Chiemgauer Tee Manufaktur

0,20l
0,20l
0,33l

Earl Grey | Darjeeling | Griner Tee | Rooibos | Frichte | Pfefferminz | Kamille | Kr&uter

9€
8 €
14 €
8,50 €
8,50 €

4.0014.80 €
3.80 €
4.80 €
4,80 €
4.80 €
4.80 €
4.80 €
4.205.00 €
5.00 €
4.80 €

7.00 €
3.50 €
4.50 €
3.00 €

3.20|4.70€
5.00 €

3.80 €
3.80 €
4.50 €

3.70 €
3.20 €
3.70 €
5.00 €
5.40 €
4.70 €

420 €
4.70 €



Offene Weine 0,1

weif

Nn.V. Griner Veltliner Messwein ,,Des Stiftes Zwettl"
Weingut Gobelsburg, Langenlois, Kamptal

2024 Silvaner Escherndorfer Lump
Weingut Horst Sauer, Escherndorf, Franken

2024 GrUner Veltliner Axpoint
Weingut Franz-Josef Gritsch, Spitz a.d. Donau, Wachau

2024 Sauvignon Blanc KALK & KREIDE
Weingut Tement, Berghausen, Sudsteiermark

2022 Cuvee Ortolan (CH/WB/GB)
Weingut Durnberg, Falkenberg, Weinviertel

2020 Riesling Wachenheim R
Weingut Dr. BUrklin Wolf, Wachenheim, Pfalz

2023 Pinot Grigio Jesera Collio DOC

Weingut Venica & Venica, Dolegna del Collio, Gbrz, Friaul

rot

2022 Cuvee Black Print (M/CD/CS/BF/SY)
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz

2022 Opus Eximium Nr. 35 (BF/SL/ZW)
Weingut Albert Gesellmann, Deutschkreuz, Burgenland

rose

2024 Rose Zweigelt
Weingut Brondimayer, Langenlois, Kamptal

siB

2021 Rotgipfler Auslese
Weingut Familie Reinisch, Tattendorf, Thermenregion

6€

7€

8 €

9 €

9€

10 €

11€

8 €

12 €

6€

9€



