
 

 

 
 

Menü „TEILBAR“ 
4 Gänge x 3 Gerichte aus 3 Menüs 

 
 
 
 
 
 
 

Starter 
 

Beef Tatar „Huberwirt“ 
Wildkräutersauce | Wachtelei | gepickelte Gurkerl 

(10 g Caviar extra AP 22 €) 

*** 
Bio Onsenei  

Avocado | Focaccia | Sonnenblumencreme | Citrusgel 
*** 

Marinierter Kingfish  
bunte Radieserl | Brunnenkresse | Schwarzbrot 

 
Dazwischen 

 

Schaumsuppe von Erbsen & Minze 
Bärlauchcreme | Erbsencroquette  

*** 
Gebratener Bachsaibling 

Bärlauchcremesauce | Schnittlauchgraupen | Kohlrabi 
*** 

Geflämmte Jacobsmuschel 
grüner Spargel | Englisch Sellerie | Umeboshimayo  

 
 
 



 

 

 

 
 

Hauptsache 
 

Schrobenhausener Spargel  
Petersilienerdäpfel | Bozener Sauce | Seeforelle & Kaviar 

*** 
Poltinger Lammrücken 

Poverade | Bohne | schwarzer Knoblauch | Chorizofond  
*** 

Geschmortes Kalbsbackerl 
Brezenknödel | gebackener Blumenkohl | Karottepüree 

 
Abschluss 

 

Schnitte von Bitterschokolade & Kürbiskern 
geschmorter Apfel | Sorbet  

*** 
Topfenknöderl _ gefüllt mit Haselnussnougat 

Rhabarber-Erdbeer-Kompott | Erdbeer-Joghurt-Eis 

*** 
Maibowle 

*** 
Petit four 

 
 

Menü „TEILBAR“ 
12 Genüsse zum Teilen 

240 € inkl. Aperitif des Tages für 2 Personen 
 

 
Bei Allergien/Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise abschließen können 
 
 
 



 

 

 

DAHOAM 1612 
Bayerische Wohlfühlküche & Lebensfreude 

 

Salat von weißem & grünem Spargel  
Schinken & gebackenes Ei | Romanaherzen | Honig Pfeffervinaigrette 

23 
 

Feines Kalbslüngerl | Topfen-Serviettenknöderl | feines Gemüse 
21 
 

Schrobenhausener Spargel      
Petersilerdäpfel | Bozener Sauce mit:  

 
„Surf & Turf“ Rinderfilettournedo & Hummerschwanz    

58 
(Aufpreis in Menü 16) 

 
Rib Eye Steak vom US Beef  

55 
(Aufpreis in Menü 14) 

 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken & Zitrone 

39 
 

Marinierte Erdbeeren | Lemon Curd | Joghurteis 
18 

 
Vergessenes . Geliebtes . Traditionelles 

Bayerische Signaturgerichte #AH 
 

Gerne können Sie diese Gerichte in das Menü bestellen bzw. Gänge 
austauschen / zusätzlich bestellen. 



 

 

 

Weinempfehlungen 
 
 

Weingut Fritz Haag, Brauneberg 
2021  Riesling „Brauneberg J“   39 

 
Domaine Tinel Blondelet 
 2020  Pouilly Fume “l`Arrett Buffatte”   46 

 
Bernhard Ott, Feuersbrunn 
 2019  Grüner Veltliner „Der Ott“   55 

 

 

 
Weingut Jean Stodden, Rech 

2019  Frühburgunder „Herrenberg“ <<GG>>  93 

 

Weingut Josef Umathum, Frauenkirchen 
2017  Cuvee Haideboden    59 

 

Marion, Marcellise 
2017  Valpolicella Superiore    75 

 

 

 

 

 

 

 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte. 
Gene beraten wir Sie hierbei. 

 

 


